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Menukarte vom 30.03.2026 bis 05.04.2026 w

vrestea dade

Vegetarische Kost

Blumenkohlcremesuppe Putenschnitzel mit Bechamelkartoffeln Dampfnudeln Herrencreme
Erbsengemuse und Wourstschnitzel VanillesolRe
und Kartoffeln Gartensalat
[GG, WZ] [El, GG, ML, WZ] [El, GG, ML, SL, WZ /0, 1, 2, 16, 26] [El, GG, ML, WZ] [ML]
Griel3kl6RRchensuppe Rahmgeschnetzeltes Fischfrikadelle Gnocchis mit Gemusesol3e Erdbeerpudding
Fusillinudeln mit SchnittlauchsolRe gruner Salat
Dienstag Bohnensalat Mischgemise
und Kartoffeln
[El, GG, ML, SL, WZ] [El, GG, ML, SE, SL, SU,WZ/0, 2, 13] [FI, GG, ML, SE, WZ /0, 3, 12] [El, GG, ML, WZ] [ML/0, 12]
Broccolicremesuppe Heidelbeerpfannkuchen mit Saftiger Nackenbraten Heidelbeerpfannkuchen mit Haselnusspudding
Puderzucker mit Broccoli Puderzucker
Mittwoch und Kartoffeln
(ML] [El, GG, ML, WZ] [GG, ML, WZ/0, 3] [El, GG, ML, WZ] [GG, ML, SF /0, 12]
Reissuppe Wirsinguntereinander Wirsinguntereinander Spatzle - Pilzpfanne Mokkapudding
mit Bratwurst Wirstchen Lollo Biondasalat
Donnerstag
[sL] [GG, SE,WZ/0,1,3,12) [GG, SE,WZ/0,1,2,3,12, 16] [El, GG, WZ] ML]
Spargelcremesuppe Paniertes Schollenfilet Spinatauflauf mit Kase tberbacken | Spinatauflauf mit Kase Gberbacken Gotterspeise
ZitronensolRe und SahnesofR3e und Sahnesol3e
Kartoffeln
Rote Bete Salat
[ML] [El, FI, GG, ML, SU, WZ / 0, 2, 4, 13] [GG, ML, WZ/0,1] [GG, ML, WZ/0, 1] [0, 12]
Schnittbohneneintopf Chili Con Carne SiBer Reisauflauf Bananen
Wirstchen Gartensalat mit Erdbeersirup
Reis
[SE,SL/0,1,2,16] [GG, SL,WZ /0, 2] [El, ML) [ML]
Kraftbriihe mit Rinderroulade Rinderroulade Gemuseschnitzel Karamellpudding
Markkl6Rchen Rosenkohl und Apfelmus Eisbergsalat
und Kartoffeln und Kartoffeln Plree
[El, GG, SL, WZ] [GG, ML, SE, SL, SO, WZ /0, 1] [GG, ML, SE, SL, SO,WZ /0, 1,2,4] [DI, GG, HF, ML, WZ] [ML]

Die Legende der kennzeichnungspflichtigen Allergene (A) und Zusatzstoffen bzw. Zutaten (ZS) finden Sie auf unserem separaten Wochenaushang. Wir wiinschen guten Appetit.




Blumenkohlcremesuppe

Lammgulasch
Apfel-Rotkohl
Kartoffelkl6Re

Menukarte vom 06.04.2026 bis 12.04.2026

Lammgulasch
Kartoffeln
und Apfelmus

Vegetarische Kost

Blumenkohl-Kase-Medaillon
Kartoffelpuree
und SahnesolRe
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HAUSWIRTSCHAF TUCHER SERVICE
w0

vrestea dade

Himbeerpudding

Dienstag

[El, GG, ML, SL, WZ]

[GG, ML, SL, WZ /0, 1, 2, 12]

[GG, WZ /0, 2)

[El, FI, GG, ML, SL, WZ /0, 1, 2, 3, 16]

[GG, WZ] [El, GG, SU, WZ /0, 2] [GG, SU,WZ/0, 2, 4] [El, GG, ML, WZ] [ML/0,1,7,12]
Gemiusebriihe mit Schweineschnitzel Lebergeschnetzeltes Thunfischnudelauflauf mit Kase Pistazienpudding
Einlage mit Dicken Bohnen Apfelkompott uberbacken
Kartoffeln und Kartoffeln Tomatensof3e

[ML, SF, WA /0, 12]

Tomatencremesuppe Speckpfannekuchen mit Kase-Lauchsuppe mit Hackfleisch Bandnudeln Kirschpudding
Endiviensalat Krauterpesto
Mittwoch
[El, GG, ML, SE, WZ /0, 1, 2] [GE, GG, ML, SL, WZ/0, 2] [El, GG, ML, WZ /0, 1, 3, 12] [ML/0, 12]
Barlauchcremesuppe Bratwurst Geftillte Paprikaschote mit Vegetarische Paprikaschote Quarkspeise
Sauerkraut TomatensoRe TomatensofRe
Donnerstag Plree und Kartoffeln und Kartoffeln
[ML/0, 1] [El, GG, ML, SL, WZ /0, 3] [GG, ML, SE, SL, WZ /0, 3] [ML/0,1,2,7,12]
Geflugelcremesuppe Grunkohluntereinander Méhrenuntereinander Méhrenuntereinander Pfirsichpudding
Mettende Wirstchen Vegetarisches Schnitzel
[GG, HF, SE, SL, SU,WZ /0, 1, 2, 3, 16, 26] [0,1,2,3,16] [GG, SO, WZ /0, 3] ML]
Kartoffelsuppe mit Suppengriin Tomatisierte Gemuisesuppe Milchreis Bananen
Warstchen mit Bockwirstchen mit Erdbeersirup
[SL/0,1,2,16] [GG, SL,WZ/0,1,2,3,16] [ML] [ML]
Gemiusebouillon mit Spiellbraten Hahnchenbrustfilet Gemusereispfanne Sahnejoghurt
Eiertsich mit Blumenkohl Selleriegemuse
und Kartoffeln und Kartoffeln
[El, ML) [ML, SL/0, 3] [SL] ML]

Die Legende der kennzeichnungspflichtigen Allergene (A) und Zusatzstoffen bzw. Zutaten (ZS) finden Sie auf unserem separaten Wochenaushang. Wir wiinschen guten Appetit.
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Meniikarte vom 13.04.2026 bis 19.04.2026

vrestea dade

Vegetarische Kost

Broccolicremesuppe Hahnchen Cordon bleu Fischfilet Gemuseeintopf vegetarisch Himbeerpudding
Fingerméhren Weilweinsolle
und Kartoffeln Eisbergsalat
und Kartoffeln
ML] [GG, ML, WZ /0,1, 2, 12] [FI, ML, SL, SU] [GG, SL,WZ/0, 3] [ML/0,1,7,12]
Hahnerbouillon mit Bauchfleisch Thunfischnudelauflauf mit Kase Nudelauflauf mit Kése uberbacken Pistazienpudding
Gemiuse Selleriesalat mit Mandarinen Uberbacken TomatensofRe
Dienstag und Kartoffeln
[sL] [El, GG, ML, SE, SL,WZ /0, 2,3,7,12] [El, FI, GG, ML, WZ /0, 1, 2, 16] [El, GG, ML, SL, WZ /0, 3] [ML, SF, WA /0, 12]
Kressecremesuppe Deftige Kohlroulade mit RahmsofRe Kaiserschmarrn Kaiserschmarrn Kirschpudding
dazu Salzkartoffeln Pfirsichkompott Pfirsichkompott
Mittwoch
[GG, ML, WZ /0, 1] [El, GG, ML, WZ] [El, GG, ML, WZ] [ML/0,12]
Minestrone Kartoffelsalat Nudeln Kartoffelsalat Quarkspeise
Frikadelle nach Rialto-Art" (Erbsen/Champigon Gemusefrikadellen
[El, GG, WZ] [El, GG, ML, SE, WZ /0, 4, 7, 12, 30] [GG, ML, WZ /0, 1, 2, 16] [El, GG, ML, SE, SL,WZ /0, 1,4, 7, 12] ML/0,1,2,7,12]
Gefliigelcremesuppe Matjesfilet mit Zwiebelringe Gefiillte Paprikaschote mit Vegetarische Paprikaschote Mandelpqu'ing
Bratkartoffeln TomatensofRe und Kartoffeln TomatensofRe !9 #
Kartoffeln
[FI, ML /0, 1] [El, GG, WZ] [GG, ML, SE, SL, WZ /0, 3] ML/0,1,7]
Schnittbohneneintopf Tomatisierte Gemusesuppe Milchreis Bananen
Warstchen mit Bockwirstchen mit Erdbeersirup
[SE,SL/0,1,2,16] [GG, SL,WZ/0,1,2,3,16] ML) ML]
Gemiusebriihe mit Spiellbraten Spiellbraten Gemusereispfanne Sahnejoghurt
Einlage mit Sommergemise mit Broccoli
und Kartoffeln und Kartoffeln
[El, GG, ML, SL, WZ] [GG, ML, WZ] [GG, ML, WZ /0, 3] [SL] [ML]

Die Legende der kennzeichnungspflichtigen Allergene (A) und Zusatzstoffen bzw. Zutaten (ZS) finden Sie auf unserem separaten Wochenaushang. Wir wiinschen guten Appetit.




